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บทคัดย่อ 
             โครงงานวิทยาศาสตร์เรื่องการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผงปรุงรสยำจากมะนาวโห่เสริมไคโตซานจากเปลือกกุ้ง 
 มีจุดมุ่งหมายเพื่อการศึกษาอุณหภูมิและเวลาที่เหมาะสมในการอบผลมะนาวโห่ เพื่อศึกษาอัตราส่วนที่เหมาะสมของ
ส่วนผสมในการผลิตผงปรุงรสยำจากมะนาวโห่เสริมไคโตซานจากเปลือกกุ้ง  เพ่ือศึกษาปริมาณไคโตซานที่เหมาะสมที่เสริมใน
ผงปรุงรสยำจากมะนาวโห่ เพื่อศึกษาคุณภาพทางจุลินทรีย์ของผงปรุงรสยำจากมะนาวโห่เสริมไคโตซานจากเปลือกกุ้งตาม
เกณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนผลิตภัณฑ์ผงปรุงรส (มผช.494/2547) และเพื่อศึกษาการยอมรับของผู้บริโภคที่มีต่อผงปรุง
รสยำจากมะนาวโห่เสริมไคโตซานจากเปลือกกุ้ง ทำการศึกษาค้นคว้าโดยศึกษาอุณหภูมิและเวลาที่เหมาะสมในการอบผล
มะนาวโห่ ศึกษาอัตราส่วนที่เหมาะสมของส่วนผสมในการผลิตผงปรุงรสยำจากมะนาวโห่เสริมไคโตซานจากเปลือกกุ้ง ศึกษา
ปริมาณไคโตซานที่เหมาะสมที่เสริมในผงปรุงรสยำจากมะนาวโห่ ศึกษาคุณภาพทางจุลินทรีย์ของผงปรุงรสยำจากมะนาวโห่
เสริมไคโตซานจากเปลือกกุ้งตามเกณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนผลิตภัณฑ์ผงปรุงรส (มผช.494/2547) และศึกษาการ
ยอมรับของผู้บริโภคท่ีมีต่อผงปรุงรสยำจากมะนาวโห่เสริมไคโตซานจากเปลือกกุ้ง  
              การศึกษาอุณหภูมิและเวลาที่เหมาะสมในการอบผลมะนาวโห่คือ อุณหภูมิ 70 องศาเซลเซียส เวลาอบ 6 ชั่วโมง  
การศึกษาอัตราส่วนที่เหมาะสมของส่วนผสมการผลิตผงปรุงรสยำจากมะนาวโห่เสริมไคโตซานจากเปลือกกุ้ง  คือสูตรที่ 3 ผง
มะนาวโห่ 40 กรัม หอมแดงผง 15 กรัม กระเทียมผง 10 กรัม หญ้าหวานผง 15 กรัม น้ำปลาผง 10 กรัม รากผักชีผง 5 กรัม 
และพริกป่น 5 กรัม  การศึกษาปริมาณไคโตซานที่เหมาะสมที่เสริมในผงปรุงรสย าจากมะนาวโห่คือสูตรที่ 1 ผงปรุงยำ 100 
กรัมต่อผงไคโตซาน 1 กรัม การศึกษาคุณภาพทางจุลินทรีย์ของผงปรุงรสย าจากมะนาวโห่เสริมไคโตซานจากเปลือกกุ้ง  ผล
การตรวจพบว่า มีค่าความชื้น จ านวนจุลินทรีย์ทั้งหมด โคลิฟอร์ม ปริมาณน ้าอิสระและยีสต์และรา  ไม่เกินเกณฑ์มาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชนผลิตภัณฑ์ผงปรุงรส (มผช.494/2547) ที่กำหนดไว้ และผลการศึกษาการยอมรับของผู้บริโภคที่มีต่อผง
ปรุงรสยำจากมะนาวโห่เสริมไคโตซานจากเปลือกกุ้งพบว่าค่าเฉลี่ยการยอมรับของผู้บริโภคที่มีต่อผงปรุงรสย าจากมะนาว
โห่เสริมไคโตซานจากเปลือกกุ้งในภาพรวมมีค่าเฉลี่ย ( X =4.42,S.D.=0.19) อยู่ในระดับมาก 

 
 


